





ANTIPASTI

PATATING
PATATING CRUNCH

Con buccia classica
Con buccia al formaggio

PATATING AL FORMAGGIO
TAGLIeRe IMPeRiALe

Selezione di salumi, formaggi e rusticherie della casa

MIH ANTIPASTO CALDO

Patatine, panelle, crocchette, mozzarelline e olive all'ascolana

CROCCANTe

Pulled pork al bbg, salad di cavolo cappuccio rosso,
crema di patate alle erbe

LOBSTER ROLL

Tartara di sedano e cipolla cotti a freddo, lattughino, misto gambero
e astice in un abbraccio di salsa spicy

INNOUATIUE

Cinque antipasti diversi, in un connubio tra mare e terra

Piccold 5,00€
GrAnpe 7,00€

500€
700€

7€

1 pAR 15,00€
4 pat 50,00€

piccolo 7,00€
GRANDe 9,00€

o€

6€

20€



MONTANARING FRITTE

BOLOGNese

Ragu di ricciola, mortadella, crema spalmabile,
pesto e granella di pistacchio

GRAN BISCOTTO

Fiordilatte, Gran Biscotto,
ciliegino giallo semidry (home made)
€ sesamo nero

CALZONe FRITTO

Gran Biscotto, fiordilatte e pepe nero

RAGU DI RICCIOLA

Ragu di ricciola, fiordilatte, basilico

MONTANARINA GANMBERO

Stracciatella, ciliegino giallo semidry,
gambero rosso di Mazara del Vallo

DelL GIORNO

PADELLINO

SPICCHI DI GAMBERO

Stracciatella, ciliegino, gambero rosso, sesamo nero

SPICCHI DI SALMone

Salsa Tzatziki, salmone cotto al sale e affumicato home made,

zeste di limone candito

4€

o€

10€

o€

o€

o€

(€

(€



RAGU DI RICCIOLA

e F




PIZZ€ FRITTE

DeL GIORNO (ir2) 6€

Chiedere al personale di sala

CROCCANTE DeL GIORNO - NOUiITA DeLLO CHEF (Ipz) 6€

1€ NOSTRE eSPeRrienze

(per ogni giro pizza bevande escluse, incluso coperto)

GIRO PIZZA 18€

Con misto caldo e pizze classiche

GIRO PIZZA ImpeRriALe 22€

Con tagliere imperiale, misto caldo, pizze classiche e speciali

LA DeGUSTAZIONe 25¢
1 0eTR
Un viaggio in 6 portate

Un percorso sensoriale che si snoda attraverso sei portate, ognuna pensata per raccontare
la nostra passione e celebrare l'estro creativo di Giuseppe Colletto.

Un'esperienza unica che esalta la maestria e I'immaginazione del nostro chef

Un assaggio dopo l'altro, vivrai l'intensita dei sapori e la cura nei dettagli,

per un'esperienza che va oltre il gusto.



BORDI RIPICN|

CRemA SpALMABILe

CReNMA SpALMARILe e PesTO DI PISTACCHIO
PROUOLA AFFUMICATA

CReNA DI meLAnzAne

PANATURE

PANATURA Al Ceredll
PANATURA AL MieLe e PISTACCHIO

SCeGll Il TUO IMPASTO

- SOTTILe € CROCCANTe
- CONTemMpORANEO
- PADELLING
- IMPASTO SenZA GLuTine

3€
4€
3€
3€

3€
o€

5€



PIZZ€ CLASSICHE

MARGHERITA

Pomodoro, fiordilatte, basilico, olio EVO

1A GIALLA

Vellutata di ciliegino giallo saltato in padella,
in uscita mozzarella di bufala, olio terraliva, basilico

RONMANA

Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto,
basilico, olio EVO

TeDescA

Pomodoro, fiordilatte, patatine fritte

CALABRESE

Pomodoro, fiordilatte, salamino piccante, svizzero,
basilico

QUATTRO FORMAGGI

Fiordilatte, svizzero, gorgonzola, parmigiano,
provola affumicata, basilico

CUDDRIRUNI

Pomodoro, Grana Padano riserva, acciughe di Sciacca,
ciliegino, olive, aglio, basilico

NAPOLI

Pomodoro, fiordilatte, acciughe di Sciacca, basilico

PARMIGIANA

Pomodoro, fiordilatte, melanzane fritte, uovo,
Parmigiano Reggiano, basilico

UALleDoLMo

Pomodoro siccagno sfilettato e saltato in padella con aglio,
origano selvatico, melanzana fritta, provola affumicata,
caciocavallo

NEeBRODI

Fiordilatte, capocollo di suino, tuma persa, pomodorino giallo semidry,
gelo (riduzione di zibibbo)

€

9€

8€

8€

8€

8€

8€

8€

9€

10€

2€



CUDDRIRUNI




PIZZ€ CLASSICHE

TARTUFATA

Pomodoro, fiordilatte, funghi tartufati, speck,
scaglie di Parmigiano Reggiano, basilico

BUFALINA

Pomodoro, bufala campana D.O.P, ciliegino, basilico

RUCOLA

Pomodoro, fiordilatte, crudo, rucola,
scaglie di Parmigiano Reggiano

PORCINI

Pomodoro, fiordilatte, salsiccia, svizzero,
funghi porcini, basilico

CAPRICCIOSA

Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi,
carciofi, wurstel, uovo, basilico

enpo

(Pizza servita fredda)
Pomodoro, rucola, ciliegino, bresaola, bufala,
crema di formaggio spalmabile, granella e pesto di pistacchio

enzo

Pomodoro, bufala, crudo, ciliegino, scaglie di Parmigiano Reggiano

INDIAUOLATA

Pomodoro, fiordilatte, salamino piccante, polvere di olive,
crema di 'nduja, basilico cristallizzato

SuPRemA

Fiordilatte, mortadella, stracciatella, pesto e granella di pistacchio

AGRIGENTO 2025

UN OMAGGIO AD AGRiGENTO CAPITALe DellA CULTURA 2025

Impasto sottile e croccante con pomodoro saltato in padella,
acciughe di Sciacca, caciocavallo, cipolla, origano

10€

9€
10€

10€

10€

13€

12€

10€

12€

8€



PiZZe SPECIALl

BURRATA

Pomodoro, speck, burrata, ciliegino, miele, pistacchio
FRUTTI DI MARE

Pomodoro, fiordilatte, aglio, prezzemolo, frutti di mare
MONTANA

Fiordilatte, funghi porcini, funghi tartufati, speck,
scamorza affumicata, stracciatella

ORCHIDed

Pomodoro, crema di melanzane, fiordilatte, rucola,
crudo di Parma D.O.P,, scaglie di Parmigiano Reggiano

ANTICO CASALe

Crema di tartufo, pomodoro, fiordilatte, rucola, crudo,
scaglie di tartufo e di Grana Padano

PANTELLCRIA

Pomodoro, fiordilatte, filetto di tonno, capperi, ciliegino giallo semidry,
polvere di olive, basilico cristallizzato

THAT'S AMORe

(Pizza servita fredda)
Bordi oro verde (panatura di miele e pistacchio), fiordilatte, stracciatella,
prosciutto crudo, ciliegino giallo semidry, sesamo nero

THATS AMORE

12€

I5€

He

13€

16€

12€

18€



PIZZ€ GOURMET

CAEGSAR SALAD

Fiordilatte, lattuga, carpaccio di pollo cotto a bassa temperatura,
Parmigiano Reggiano, salsa caesar, datterino rosso, uovo

UNO SGUARDO Al PAESI FReDDI

Crema di porri, fiordilatte, salmone marinato affumicato home made,
tzatziki, bottarga di tonno (home made)

UNO SGUARDO ALL'ORIenTe

Cipolla bruciata, fiordilatte, tonno rosso fresco marinato alla soia
e katsuobushi

GRAN BISCOTTO

Panatura ai cereali, crema di piselli, provola affumicata, gran cotto,
mozzarella di bufala, ciliegino giallo semidry, sesamo nero

PARMIGIANA SCOMPOSTA

Crema di melanzane, fiordilatte, Gran Biscotto, tuorlo d'uovo panato fritto,
chips di melanzane, chips di parmigiano, basilico cristallizzato

PepPeroN

Salsa di pomodoro affumicato, fiordilatte, salame piccante,
provola affumicata e ‘nduja

LA SePPIA € IL SUO Nero

Salsa al nero di seppia, fiordilatte,
seppia marinata e cotta a bassa temperatura, muddrica atturrata

13€

He

16€

15€

I5€

10€

H€



UNO SGUARDO
Al PAeS! FReDDI




UUOI SCOPRIRE
L SAPORE DELLA BRACE?

ANGUS ALLA GRIGLIA 20€

Contorno di patatine crunch

TAGLIATA DI MANZO 22€

Rucola, scaglie di Grana Padano e ciliegino

DESSEeRT

Ccuonre CALDO 6€
(gluten free)

TIRAMISU 6€
(gluten free)

SORBETTO Limone 6€
ANGIOLeTTI CON CRemA DI CIOCCOLATO e PISTACCHIO 10€
MeZZA PORZIONe DI ANGIOLeTTI CON CReMA DI CIOCCOLATO €

e PISTACCHIO




ALLeRGen!
QRONONOROEORE

6 7

ONORONERENEO
9 10 11 12

| B 14

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale
nel caso di allergie o intolleranze alimentari. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
Le persone che hanno allergie alimentari o intolleranze alimentari devono segnalarlo al nostro personale
in conformita al REGOLAMENTO UE 1169/2011






